
KULINARISCH DURCH DAS JAHR

November 2023 bis April 2024



JETZT WIRD’S WINTERLICH LECKER

VORSPEISE
Ziegenkäse im Speckmantel mit Thymianhonig 

auf rote Bete Carpaccio und Feldsalat  9,90

HAUPTSPEISE
Gebratene Gänsekeule oder -brust an Orangensoße 

mit Kartoffelklößen, Apfelrotkohl und Rahmwirsing  21,90

Rheinischer Sauerbraten vom Westerwälder Weiderind
mit Klößen und Apfelrotkohl  19,90

DESSERT
Apfel-Walnuss Crumble mit Vanilleeis (vegetarisch)  6,90  

BURGER
Wild Burger

Gebratenes Patty vom Wild aus Katys Wild-Hofladen mit Burgersoße, 
Bavaria Blue-Käse, Zimtapfel, Walnusskrokant,  Preiselbeerchutney,

Feldsalat und Pommes frites  21,90

SCHNITZEL
Cordon bleu mit Raclette-Käse und Schmorzwiebeln gefüllt

dazu Pommes frites  19,90

NOVEMBER | DEZEMBER



NOVEMBER | DEZEMBER

Besonders beliebt bei 

Weihnachtsfeiern

WINTERMENÜ

VORSPEISE
Kürbiscremesuppe

mit Kürbiskernen und Kürbiskernöl (vegan)  

HAUPTSPEISE
Gebratenes Hähnchenbrustfi let mit Honig gratiniertem 

 Ziegenkäse an Kürbisspalten auf Thymianrisotto  

oder

Rheinischer Sauerbraten vom Westerwälder Weiderind
mit Klößen und Apfelrotkohl

oder

Würzige Falafeltaler auf gegrillter Aubergine 
mit Szechuan Marinade an Gemüsecouscous 

mit zweierlei Dip (vegan)  

DESSERT
Apfel-Walnuss Crumble mit Vanilleeis (vegetarisch)  

29,90



WEIHNACHTSFEIER

Ihr habt die Möglichkeit, unsere beliebte Englische 
Stube für eure Weihnachtsfeier (aber auch Geburtstage 

oder Feierlichkeiten jeder Art) zu mieten.

RENT A PUB
WEIHNACHTSFEIER MAL ANDERS

Die Englische Stube ist kaum in Worte zu fassen. 
Wer schonmal hier war, weiß warum: Pub-Feeling 
garantiert! Neben einer Bar und Sitzgruppen im 

Old-English-Style verfügt die Englische Stube über 
eine Tanzfläche und Musikanlage. 

Weihnachten kommt immer so plötzlich! 
Sichert euch bereits jetzt euren Termin für eure 

diesjährige Weihnachtsfeier.

Natürlich könnet ihr auch einen Tisch in unserem 
 Restaurant zu eurer Weihnachtsfeier reservieren.

Ruft uns jetzt an!



WEIHNACHTEN

WEIHNACHTS-BUFFET

25. DEZEMBER
26. DEZEMBER

jeweils ab 11.30 Uhr bis 14.30 Uhr 

Unter anderem mit
Tranchen von der Entenbrust 

an Mango-Chutney und Sauce Cumberland
Variaton von geräuchtem Lachs-und Forellenfilet 

an Honig-Senfschaum und Apfel-Meerrettichschaum
Rheinischer Sauerbraten vom Westerwälder Weiderind 

mit Klößen und Apfelrotkohl
Auf der Haut gebratenes Zanderfilet mit Rosmarinkartoffeln

und Riesling-Dillsoße an Lauchgemüse
Unsere beliebte Waffelstation mit Vanilleeis 

und verschiedenen Soßen
und vieles mehr …

 
39,00 / Person 

Kinder: bis 3 Jahre frei, 4 bis 12 Jahre: 20,00

UNSERE ÖFFNUNGSZEITEN
AN DEN FEIERTAGEN:

23. & 24. Dezember 2023: geschlossen
25. und 26. Dezember 2023: Weihnachtsbuffet

27. Dezember 2023 bis 7. Januar 2024: geschlossen



JANUAR–MÄRZ

VORSPEISE
Zwiebelsuppe mit Buttercroutons
und Emmentaler überbacken  5,90

HAUPTSPEISEN
Geschmorte Rinderroulade klassisch gefüllt 

mit  Pastinaken-Kartoffelpüree und Speckrosenkohl  22,90

Rinderleber vom Westerwälder Weiderind 
mit  Schmorzwiebeln, Kartoffelpüree
und gebratenen Apfelringen  16,90

DESSERT
Zwei Kugeln Vanilleis mit roter Grütze  4,90

BURGER
Der Germane 

Gebratene Blutwurst, süßliche Senfsoße, Mittelalter Gouda, 
Apfelscheiben, Schmorzwiebeln, frische Kresse

und Pommes frites  17,90

SCHNITZEL
Schnitzel vom Schweinerücken mit Schmorzwiebeln,

zwei Spiegeleiern und Bratkartoffeln  19,90

WIE BEI OMA

Ab dem 8. Januar sind 

wir wieder für Sie da.



EIN 
MÖRDERISCHER 
EMPFANG

GUTSCHEIN

Natürlich eignet sich so ein atemberaubender 
Krimi mit 4-Gang-Menü auch als Geschenkidee! 

Fragen Sie einfach unter den angegebenen 
Kontaktdaten nach Gutscheinen.

TEL. 02235 – 69 24 59KULT-IM-PULS
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TEL. 02235 – 69 24 59
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EIN
MÖRDERISCHER
EMPFANG
EINTRITTSKARTE

Selbstverständlich werden auch die besten Detektive 

ermittelt. Die Gäste des Tisches, die der Lösung am 

nächsten kommen, erhalten für die geleistete Arbeit 

Sekt auf Kosten des Hauses. Neugierig geworden?

Dann freuen wir uns auf Ihren Besuch, wünschen Ihnen 

kriminalistisches Gespür, Gänsehaut, viele Verdächtige, 

einige Täter und...einen mörderisch guten Appetit!

DIE LÖSUNG

KRIMI-DINNER AM 3. FEBRUAR

Menü:
Geräuchertes Lachsfi let auf Wildkräutersalat 

mit Honig-Senf-Dillsoße und knusprigem Kartoffelrösti

*****
Tomatencremesuppe mit Mozzarella-Kugeln 

und Basilikumschaum

Am Buffet erwartet Sie:
Medaillons vom Schweinefi let 

mit frischen Champignons und Champignonrahmsoße
Hähnchenbrustfi let „Mailänder Art“ 

mit mediterranem Gemüse und feiner Kräutersoße
36 Stunden sous vide-gegarte Rinderbäckchen

mit Schalotten-Portweinjus

Beilagenauswahl:
Kartoffelecken, Risotto, Spätzle
Mandel-Brokkoli, Speckbohnen 

und mediterranes Ofengemüse mit Feta-Käse 

*****
Mousse au chocolat

mit Himbeersorbet auf Mandelkrokant, 
Schokoerde und Mangospiegel

99 € pro Person
inklusive Viergangmenü und Krimi

Weitere Informationen fi nden Sie auf unserer Internetseite
www.hotel-hammermuehle.de/krimidinner

FEBRUAR

EIN
MÖRDERISCHER
EMPFANG

Am Buffet erwartet Sie:

Ein mörderisch gutes 

Weihnachtsgeschenk!



FEBRUAR 

HAUPTSPEISE
Schweinefilet mit Kräuterfarce gefüllt an feiner Specksoße,

Pastinaken-Kartoffelpüree und Bohnen im Speckmantel
oder

Gebratenes Hähnchenbrustfilet mit Ziegenkäse 
und Honig gratiniert an Kürbisspalten auf Thymianrisotto

oder
Mühlenburger

180g gegrillter Burger vom Westerwälder Weiderind, mit 
BBQ-Soße, Cheddarkäse, Schmorzwiebeln, knusprigem Speck, 

Salat, Tomate, Gewürzgurke und Pommes frites
oder

Würzige Falafeltaler auf gegrillter Aubergine 
mit Szechuan Marinade an Gemüsecouscous 

mit zweierlei Dip (vegan)  

DESSERT
Mousse au chocolat mit Himbeersorbet auf Mandelkrokant, 

Schokoerde und Mangospiegel (vegetarisch)  
oder

Crème brûlée mit Haselnusseis auf Haselnusskrokant 
an marinierten Beeren und Hippe (vegetarisch)  

39,90

VORSPEISE
Tomatencremesuppe mit Mozzarella-Kugeln 

und Basilikumschaum(vegetarisch)  
oder

Geräuchertes Lachsfilet auf Wildkräutersalat 
mit Honig-Senf-Dillsoße und knusprigem Kartoffelrösti

VALENTINSMENÜ



APRIL

VORSPEISE
Türmchen von gebeiztem Lachsfi let und knusprigem 

 Kartoffelrösti mit Feldsalat und Honig-Senf-Dillsoße  9,90

HAUPTSPEISE
Gebratenes Schollenfi let 

mit Speck und Zwiebeln an Bratkartoffeln 
und knackigem Beilagensalat vom Buffet  22,90

Gebratenes Lachsfi let 
auf Champagnerrisotto an knackigen Erbsen 

und geschmorten Kirschtomaten  22,90

DESSERT
Kleine Panna cotta mit Fruchtspiegel  4,50

BURGER
Surf & Turf Burger

180g Rindfl eischpatty mit drei Riesengarnelen, 
 Limettenmayonaise, Mango Chutney, frischer Kresse

und Pommes frites  21,90

„SCHNITZEL“
Backfi sch mit Remoulade an Bratkartoffeln 

und knackigem Beilagensalat vom Buffet  16,90

FRÜHLINGSERWACHEN 
MIT FRISCHEM FISCH



SCHNITZELTAGE BURGERTAG

JEDEN MITTWOCH UND DONNERSTAG

Schnitzel „Wiener Art“, Jägerschnitzel, Paprikaschnitzel, 
Zwiebelschnitzel, Pfefferrahmschnitzel und 

unsere Aktionsschnitzel inklusive Beilage und Salat!

Salate mit Hähnchenbruststreifen, gebratenen Champignons 
oder Thunfisch in Öl und ofenfrischem Baguette.

Ab 13,90

JEDEN DIENSTAG

Richtig gute Burger mit Pommes!
Und unsere Aktionsburger zum Beispiel 

mit saftigem 180 g-Rindfleischpatty 
vom Westerwälder Weiderind

Ab 14,90



IHRE LOCATION FÜR FESTE JEGLICHER ART

Für Sie machen wir alles möglich, um Ihnen einen 
 unvergesslichen Tag zu bereiten. Sie können sich sogar an 

unserem See auf der neuen Terrasse frei trauen lassen!

Unser Festsaal bietet Ihnen ein helles und freundliches 
 Ambiente und ist mit moderner Technik ausgestattet.

BANKETTMAPPE

2024

IHRE LOCATION FÜR FESTE JEGLICHER ART

BANKETTMAPPE

Fordern Sie unsere Bankettmappe an!

HOCHZEITEN ÜBERNACHTEN

ZIMMER ZUM WOHLFÜHLEN

Ob kleine Auszeit vom  Alltag oder 
Ruhe und Erholung nach einem anstrengenden Arbeitstag – 

bei uns werden Sie sich wohl fühlen! 
Unser familiengeführtes Hotel bietet Ihnen 

Standard-, Comfort- und Superior-Ausstattung
sowie ein Appartment mit Seeblick.



WERDE TEIL UNSERES TEAMS

Wenn wir dein Interesse geweckt haben, sende gerne 
eine Nachricht per WhatsApp an 0170 / 4 98 15 98 oder 

lass uns deine Bewerbungsunterlagen per E-Mail an 
gf@hotel-hammermuehle.de zukommen. 

Wir freuen uns über deine Nachricht!

KARRIERE

WIR SUCHEN DICH!

Restaurantleiter (m/w/d)

Restaurantfach- und Hotelfachmann
oder Quereinsteiger (m/w/d)

· Kein Teildienst
· Jeden Sonntag frei

· Ostern, Heiligabend und Silvester frei
· Überstundenerfassung

· Jobbike (bei Bedarf)
· Jahresmitarbeitergespräche

· Monatliches Mitarbeitermeeting
· 1x Monat kostenlose Massage!

Weitere Stellenangebote findet Ihr auf unserer Website:
www.hotel-hammermuehle.de/karriere



HOTEL ·  RESTAURANT ·  EVENTLOCATION

Unsere Küche hat wie folgt geöffnet:
Montag–Samstag: 17.30–21 Uhr

Sonntag: Ruhetag

Unsere Aktionen gelten zusätzlich zu unserer Speisekarte. 
Alle Preis in Euro inkl. MwSt. 

Familie Mertgen & Petry
Hammermühle 1, 57614 Wahlrod bei Hachenburg

Tel.: 0 26 88 / 980 98-0

www.hotel-hammermuehle.de
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