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Diese Gerichte konnen auch
einzeln pestellt werden

*HE

Besonders peliebt bei

Welhnachtsfe|ern




WINTERMENU

VORSPEISE
Kohlrabi-Vanillecremesuppe &)

HAUPTSPEISE
Knusprige Entenkeule an feiner Orangensofie
mit Aprikosenknddel und gebackenem Kiirbis
oder
Rheinischer Sauerbraten vom Westerwalder Weiderind
mit KL63en und Apfelrotkohl
oder
Winterliches GemUseragout mit Datteln, Sonnenweizen
und gerosteten Walniissen @

DESSERT
Spekulatius Créme brllée Q)

339



w NOVEMBER | DEZEMBER -

VORSPEISE
Kiirbissuppe mit Kiibriskernen und 01 6,° ®




HAUPTSPEISEN
Gebratene Gansebrust an feiner Orangensofie
mit KartoffelkloBen, Apfelrotkohl und Rahmwirsing 23,%°

Winterliches Gemuseragout mit Datteln, Sonnenweizen
und gerdsteten Walniissen 19, (®

BURGER
Der Kdsige

Gebackener Kdase mit Feigenmayonaise, Feigenchutney,
Réstzwiebeln, Blattsalat und Pommes frites 20,0 )

SCHNITZEL

Schnitzel vom Schweinerticken aus der Landmetzgerei Born
mit Brie Uberbacken an Preiselbeersofie, Pommes frites
und knackigem Beilagensalat vom Buffet 22,%

DESSERT
Schokoladen-Erdnussmousse auf Shortbread
mit Popcorneis 9,° Q)



NOVEMBER

EIN TOLSIEH ESSE S

VI EDERSEHEN

KRIMI-DINNER AM 15. NOVEMBER

Menti:
Ziegenkasepraline im Sesammantel auf roter Bete
mit Birne und Feldsalat

EREER

Kohlrabi-Vanillecremesuppe mit getriffeltem Schaum




Am Buffet erwartet Sie:
Gebratenes Lachsfilet mit feiner Senfsofie
an Blattspinat

Sauerbraten Rheinischer Art vom Rind
mit kraftiger Sauerbratensof3e

Saftiger Kasseler von Schnugs Metzgerei
mit Schmorzwiebelsofie auf Sauerkraut,

Beilagenauswahl:
Kirbisrisotto, KLof3e, Kartoffelpree,
Feine Erbsen, Apfelrotkohl
Sauerkraut

FREHR

Schokoladen-Erdnussmousse auf Shortbread mit Popcorneis

99 € pro Person
inklusive Viergangmen( und Krimi
Weitere Informationen finden Sie auf unserer Internetseite
www.hotel-hammermuehle.de/krimidinner




DEZEMBER

RIESE LTJ'I_'
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KRIMI-DINNER AM 6. DEZEMBER

Menii:
Schinken vom Westerwalder Wild an Waldorfsalat
mit zweierlei Feige und Walnlssen

*****

Kraftbriihe mit Griesnockerl und Gemusestreifen



Am Buffet erwartet Sie:

Schweinefilet im Speckmantel am Stilick gegart
mit Pflaumensofie

Sauerbraten Rheinischer Art vom Rind
mit kraftiger Sauerbratensof3e

Saftige Putenbrust in getriffelter Veloute mit Spitzkohl

Beilagenauswahl:
Sukartoffelpuree, Kl6Re,Jasminreis,
Blumenkohl mit Sauce Hollandaise,
Apfelrotkohl, Spitzkohl
Winterapfel unter Mascarponecreme auf Spekulatius
mit Zimtschaum

99 € pro Person
inklusive Viergangmen und Krimi
Weitere Informationen finden Sie auf unserer Internetseite
www.hotel-hammermuehle.de/krimidinner




WEIHNACHTSFEIER |=

RENT A PUB
WEIHNACHTSFEIER MAL ANDERS

Ihr habt die Mdglichkeit, unsere beliebte Englische
Stube flir eure Weihnachtsfeier (aber auch Geburtstage
oder Feierlichkeiten jeder Art) zu mieten.



Die Englische Stube ist kaum in Worte zu fassen.
Wer schonmal hier war, weifs warum: Pub-Feeling
garantiert! Neben einer Bar und Sitzgruppen im
Old-English-Style verfligt die Englische Stube Uber
eine Tanzflache und Musikanlage.

Weihnachten kommt immer so plotzlich!
Sichert euch bereits jetzt euren Termin fiir eure
diesjahrige Weihnachtsfeier.

Natiirlich kdnnet ihr auch einen Tisch in unserem
Restaurant zu eurer Weihnachtsfeier reservieren.
Ruft uns jetzt an!



WEIHNACHTEN

UNSERE OFFNUNGSZEITEN
AN DEN FEIERTAGEN:

23. & 24. Dezember 2024: geschlossen
25. und 26. Dezember 2024: Weihnachtsbuffet
27. Dezember 2024 bis 6. Januar 2025: geschlossen



WEIHNACHTS-BUFFET

25.DEZEMBER (ausverkauft)
26. DEZEMBER

jeweils ab 11.30 Uhr bis 14.30 Uhr

Unter anderem mit
Tranchen von der Entenbrust
an Mango-Chutney und Sauce Cumberland
Variaton von gerauchtem Lachs-und Forellenfilet
an Honig-Senfschaum und Apfel-Meerrettichschaum
Saftige Gansebrust mit feiner Orangensof3e, Aprikosenknddeln
und gebackenem Kiirbis

Rheinischer Sauerbraten vom Westerwdlder Weiderind

mit KléBen und Apfelrotkohl

Unsere beliebte Waffelstation mit Vanilleeis
und verschiedenen Sofsen

und vieles mehr ...

452 / Person
Kinder: bis 3 Jahre frei, 4 bis 12 Jahre: 22,%°



i

Ab dem yAELED sind

wir wieder fur Sie da.

VORSPEISE
Rosa aufgeschnittenes Roastbeef von Schnugs
Westerwalder Weiderind mit Wildkrautersalat,
Mixed Pickels und Remoulade 12,%°



HAUPTSPEISEN
Gekochte Rinderzunge von Schnugs Westerwalder
Weiderind mit Madeirasofse, Salzkartoffeln
und knackigen Buttererbsen 19,%°

Saftiger Schweinebraten aus dem Nacken von
Schnugs Metzgerei mit deftiger Sof3e, Schmorzwiebeln,
Kartoffelplree und Blumenkohl 19,%°

Rinderleber von Schnugs Westerwalder Weiderind mit
Schmorzwiebeln, Kartoffelpiree
und gebratenen Apfelringen 18,%°

BURGER
Der Germane

Gebratene Blutwurst von Schnugs Metzgerei,
stfliche SenfsofRe, Mittelalter Gouda,
Apfelscheiben, Schmorzwiebeln, frische Kresse
und Pommes frites 19,%°

DESSERT
Pflaumencrumble mit Vanilleeis und Mandel 7° Q)
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Menii:
Tranchen von der Szechuan-Entenbrust an roter Bete,
Mango Chutney und frischer Kresse

EREER

Karotten-Ingwersuppe mit Krustentierschaum




Am Buffet erwartet Sie:
Rosa gegarter Kalbstafelspitz mit Morchel-Sherryrahmsofe

Pochierter Loin vom Kabeljau mit Krautersofie
an feinem Wurzelgemise

Krustenbraten aus der gepokelten Schulter
mit Speck-Senfsof3chen

Beilagenauswahl:
Kartoffelrosti, Tomatenrisotto, Kartoffelplree
Blumenkohl mit Sauce Hollandaise,
Glasierte Orangenmohren und Rosenkohl
Schokoladenvariation ,schwarz-weif*
auf leichtem Biskuit mit Kiirbiskerncrunch

99 € pro Person
inklusive Viergangmeni und Krimi
Weitere Informationen finden Sie auf unserer Internetseite
www.hotel-hammermuehle.de/krimidinner




FEBRUAR

richte sind den

Diese Ge

ganzen Februar im Angebot

VALENTINSMENU

VORPEISE

Tartar von der geraucherten Forelle mit Apfel, Dill,
Gurke und Schwarzbrot



HAUPTSPEISEN
Schweinefilet im Speckmantel mit Morchelrahmsofie,
Kartoffelgratin und Bohnen im Speckmantel

Maishdahnchenbrust Supreme mit Jus,
Parmesankartoffeln und Erbsenplree

Miihlenburger
180g gegrilltes Rindfleisch von Schnugs
Westerwalder Weiderind, mit BBQ-Sof3e, Cheddarkase,
Schmorzwiebeln, knusprigem Speck, knackigem
Blattsalat, Tomate, Gewlirzgurke und Pommes frites

Kirbis gefiillt mit Dattelcouscous und Haselnussen,
gratiniert mit Feta-Kdse dazu Mango-Chutney
und Granatapfelkerne ®

DESSERT

Schokoladenvariation ,schwarz-wei" auf leichtem
Biskuit mit Kiirbiskerncrunch Q)

Mango-Panna cotta mit Himbeersorbet
auf Haselnusskrokant an Minzpesto

4420
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Meni:
Tartar von der gerducherten Forelle
mit Apfel, Dill, Gurke und Schwarzbrot

Geflligelcremesuppe mit Thym|an Knusperstange




Am Buffet erwartet Sie:
Geschmorter Lammbraten mit provenzalischer Sofse

Schweinefilet mit Krduterfarce gefllt
dazu Pfefferrahmsofie

Saltimbocca vom Hahnchenbrustfilet
mit feiner SamtsofRe

Beilagenauswahl:
Kartoffelgratin, Kroketten und Jasminreis
Speckbohnen, Kiirbis-Pastinakengemiise

Mandel-Brokkoli

Nougat Panna cotta mit Siidfriichteragout,
Joghurt-Vanilleschaum und Macadamia

99 € pro Person
inklusive Viergangmen und Krimi
Weitere Informationen finden Sie auf unserer Internetseite
www.hotel-hammermuehle.de/krimidinner




FRUHLINGSERWACHEN
MIT FRISCHEM FISCH

VORSPEISE

Tartar von der geraucherten Forelle
mit Apfel, Dill, Gurke und Schwarzbrot 11,%°



HAUPTSPEISEN

Filetsteak von Schnugs Westerwalder Weiderind
Surf & Turf mit drei Garnelen, Kartoffelpiiree und
Zuckerschoten 38,

Pochiertes Saiblingsfilet von der Teichanlage Meif3el
mit Salzkartoffeln und Spitzkohl 23,

Knuspriges Kabeljaufilet
mit Sonnenblumenkernen paniert
dazu Bérlauch-Dip und Schwenkkartoffeln 20,

BURGER

180g gegrilltes Rindfleisch von Schnugs

Westerwalder Weiderind mit knusprigen

Calamariringen, Limettenaioli, Blattsalat,
eingelegten Zwiebeln und Pommes frites 22,

Dessert
Nougat Panna cotta mit Stidfriichteragout,
Joghurt-Vanilleschaum und Macadamia 8,



SCHNITZELTAGE

JEDEN MITTWOCH UND DONNERSTAG

Schnitzel Wiener Art",Jagerschnitzel,
Paprikaschnitzel, Zwiebelschnitzel, Pfefferrahmschnitzel
und unsere Aktionsschnitzel
inklusive Beilage und Salat - ab 17,%°

Knackige Salate mit Hahnchenbruststreifen, Champignons
oder Thunfisch in Ol und ofenfrischem Baguette - ab 13,%




BURGERTAG /
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JEDEN DIENSTAG

ﬂ Richtig gute Burger mit Pommes frites!
B

\ < Und unsere Aktionsburger, zum Beispiel
1000w mit saftigem 180 g-Rindfleischpatty
vom Westerwdlder Weiderind - ab 17,°




!% HOCHZEITEN a =

Sy
e

Fordern Sie unsere
Bankettmappe an;

IHRE LOCATION FUR FESTE JEGLICHER ART

Fir Sie machen wir alles moglich, um lhnen einen
unvergesslichen Tag zu bereiten. Sie kdnnen sich sogar an
unserem See auf der neuen Terrasse frei trauen lassen!

Unser Festsaal bietet Ihnen ein helles und freundliches
Ambiente und ist mit moderner Technik ausgestattet.




UBERNACHTEN

ZIMMER ZUM WOHLFUHLEN

Ob kleine Auszeit vom Alltag oder
Ruhe und Erholung nach einem anstrengenden Arbeitstag -
bei uns werden Sie sich wohlfiihlen!
Unser familiengefiihrtes Hotel bietet Ihnen
Standard-, Comfort- und Superior-Ausstattung
sowie ein Appartment mit Seeblick.




HOTEL - RESTAURANT - EVENTLOCATION
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Unsere Kiiche hat wie folgt gedffnet:
Montag-Samstag: 17.30-21 Uhr
Sonntag: Ruhetag

Unsere Aktionen gelten zusitzlich zu unserer Speisekarte.
Alle Preis in Euro inkl. MwSt.

Familie Mertgen & Petry
Hammermiihle 1, 57614 Wahlrod bei Hachenburg

Tel.: 0 26 88 /980 98-0

www.hotel-hammermuehle.de

Angebot solange der Vorrat reicht - Anderungen vorbehalten



