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HOTEL HAMMERMUHLE

HERZLICH WILLKOMMEN!

Wir machen Ihre Hochzeitsfeier zu etwas ganz Besonderem!
Unser familiar gefuhrter Betrieb blickt auf 50 Jahre Erfahrung bei der Planung

und Durchfiihrung von Hochzeiten zurlck.

Unser Haus liegt im Herzen des Westerwaldes, inmitten einer parkahnlichen Anlage mit

hauseigenem See, grofRer See-Terrasse, altem Baumbestand und einem kleinen Bachlauf.

Diese traumhafte Atmosphdre bietet Ihnen nicht nur die Mdglichkeit einer romantischen
Trauung unter freiem Himmel, sondern ist auch eine wunderbare Kulisse um lhre

Erinnerungen von einem Fotografen festhalten zu lassen.

Jedes Brautpaar hat ganz eigene Vorstellungen. Wir legen groRen Wert darauf, Ihren Tag
nach Ihren individuellen Winschen und Vorstellungen auszurichten. Hierzu nehmen wir uns
in Vorgesprachen viel Zeit, um alle Details zu berticksichtigen. Fragen Sie jetzt nach einem

Besichtigungstermin flr die Raumlichkeiten und den Aufienbereich.

BegriiBRen Sie Ihre lieben Gaste mit einem Sektempfang. Unser freundliches Servicepersonal
empfangt Sie im Freien in unserem wettergeschitzten Biergarten mit einem Glas Sekt,

wo Sie mit lhren Gasten auf Ihren grofien Tag anstof3en kénnen.

In unserem hell und freundlich eingerichteten Festsaal haben wir Platz fur bis zu 160 Gaste.
In einem sich anschlieBenden Nebenraum prasentiert lhnen unser Kiichenteam ein
Hochzeitsbuffet ganz nach |hren individuellen Wiinschen. AuRerdem bietet unser Festsaal
eine grofde Tanzflache, worauf Sie im Anschluss das Tanzbein schwingen kdnnen.

Es darf bis in die Morgenstunden gefeiert werden!

Um nach einer ausgelassenen Hochzeitsfeier lange Nach-Hause-Wege zu vermeiden,
reservieren wir gerne ein Hotelzimmer fur Sie und lhre Gaste. Lassen Sie bei einem

gemeinsamen Frihstlick lhren Hochzeitstag Revue passieren und ausklingen.

Es macht uns grofRe Freunde, lhrem besonderen Tag einen unvergesslichen Rahmen zu geben!
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IHRE FREI TRAUUNG AM SEE

Gestalten Sie lhre freie Trauung auf unserer See-Terrasse direkt vor dem Hotel
ganz nach lhren individuellen Vorstellungen. In romantischer Atmosphare
konnen lhre Gaste mit Blick auf den See Platz nehmen und an Ihrer Trauung teilhaben.
Gerne konnen Sie frei nach Ihren Wiinschen und Ideen dekorieren und

Hochzeitszeremonien durchfihren.

Sollte das Wetter unbestandig sein, kann die Trauung in den nur wenige Schritte
entfernten Biergarten verlegt werden. Der stilvoll eingerichtete Biergarten lasst sich
bei Bedarf komplett schliefien sowie beleuchten und beheizen, sodass Ihr Empfang

garantiert am See stattfinden kann.

Stofden Sie nach der Trauung mit Ihren Gasten auf den grofien Tag an.
Zum Sektempfang reicht unser zuvorkommendes Servicepersonal Ihnen leckere
Happchen. In diesem Rahmen haben Sie auch die Moglichkeit, hier Ihre

Hochzeitstorte anzuschneiden.

Im Anschluss empfangen wir Sie mit lhren Gasten in unserem grofien,
freundlichen Festsaal, wo unser kreatives Kiichenteam Sie mit einem geschmackvollen

Hochzeitsbuffet im separatem Buffetraum verwohnen wird.

Anschliefend kann die Party starten und Sie kdnnen bis in die Morgenstunden

ausgelassen feiern!
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GROSSER FESTSAAL

DATEN & FAKTEN

Festliches Ambiente

Helle Bestuhlung

Kapazitat: bis zu 160 Personen

Flache: 170 m? (21 x 8 Meter)

Klimatisiert mit Virenfilter
Tanzflache
Musikanlage fur Hintergrundmusik
Indirekte LED-Deckenbeleuchtung in allen Farben
Spots dimmbar
Integrierte, elektrische Leinwand, 2,8 m breit
Komplett abdunkelbar durch Rolladen

Eigener, direkt angeschlossener Buffet-Raum




HOTEL HAMMERMUHLE

‘ BEI UNS KONNEN SIE FEIERN UND GENIESSEN

Geniefden Sie unsere frischen Speisen, die mit viel Liebe und Sorgfalt
zubereitet werden. Unser Kiichenchef legt grofsen Wert auf Qualitat,
Frische und Regionalitdt. Saisonbedingte Gerichte wie Spargel,

Erdbeeren etc. beziehen wir selbstverstandlich in lhre MenUwunsche ein.

Ein zuvorkommendes Service-Team sorgt flir Wohlfihlatmosphare.

Hier werden Sie herzlich empfangen und verwohnt.

Wir sind fiir Sie da.




LEISTUNGEN

Festsaal mit edlem Ambiente
LED-Deckenbeleuchtung
Klimaanlage mit Virenfilter
Elektrische Leinwand
Saalmiete

Nutzung der Terrasse und Parkanlage
am See, der Personenzahl entsprechend

Kinderspielplatz

Sektempfang mit Aperol Spritz,
Lillet Wildberry oder Hugo

Fingerfood zum Empfang
Grofes Galabuffet in anliegendem Buffet-Raum
Mitternachtsbuffet

Getrankepauschale
inkl. Spirituosen, Longdrinks & Weine

Festliche Prasentation der Hochzeitstorte
mit Wunderkerzen

Tischwasche
Stoffservietten

Funfarmige Leuchter,90 cm hoch
inkl. Teelichter 8 Stunden

Menukarte auf 120g-Papier,
weifs oder champagnerfarben

Servicepersonal
Endreinigung

1 Doppelzimmer Superior inkl. Fruhstick
fur das Brautpaar

PREISE

Unsere Preise fur die Hochzeitspauschale
ROYAL 2025 sind wie folgt:

64-99 Erw. ab 100 Erw.
8 Stunden: 135,00 130,%
9 Stunden: 145,00 140,
10 Stunden: 155,00 150,%

Kinder werden wie folgt berechnet:
0-3 Jahre: frei
4-10 Jahre: 59,
11-13 Jahre: 69,%°

Essen und Getranke fur lhre Dienstleister
(z.B. DJ, Fotograf, etc.): 69,

Nach dem Pauschalangebot berechnen wir
bis zum Ende der Veranstaltung 59,
pro Stunde und Mitarbeitende
(zwei bis drei Mitarbeitende).

Bei weniger als 64 Erwachsenen berechnen
wir einen Pauschalbetrag von 8.505,%
fur die Leistungen der Hochzeitspauschale
Royal von 8 Stunden.

10 % Rabatt von November bis Marz,
siehe FAQ

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.




OPTIONALE LEISTUNGEN - GROSSER FESTSAAL

CANDY- ODER SALTYBAR (OHNE INHALT)
80,

BEAMER
30,00

PARTY-BAR
(Weinfass-Theke)
100,%

AUFBAU/ABBAU BESTUHLUNG FREIE TRAUUNG
(entfallt bei Eigenleistung)

300,%

,BIRKENHOF SPEZIAL"
(siehe Getrankeauswahl, S. 10)

5,% pro Person

AUFSCHNEIDEN DER HOCHZEITSTORTE
(ca. 30 Min.) 50,%

ZUSATZLICHE REINIGUNGSARBEITEN

(z.B. bei Konfetti, Kreidemalerei auf der Strafse)
150,%




HOCHZEITSPAUSCHALE ROYAL 2025 — KLEINER FESTSAAL

LEISTUNGEN

Kleiner Festsaal mit Sonnenterrasse
& Loungeterrasse
Nutzung der Parkanlage
Saalmieten
Kinderspielplatz

Sektempfang mit Aperol Spritz,
Lillet Wildberry oder Hugo

Fingerfood zum Empfang
Grofses Galabuffet in Ihrem Buffetraum
Mitternachtsbuffet

Getrankepauschale
inkl. Spirituosen, Longdrinks & Weinen

Festliche Prasentation der Hochzeitstorte
mit Wunderkerzen

Tischwasche
Stoffservietten

Menukarte auf 120g-Papier,
weifs oder champagnerfarben

Servicepersonal
Endreinigung

1 Doppelzimmer Superior inkl. Fruhstlck
fUr das Brautpaar

PREISE

Unsere Preise fir die Hochzeitspauschale
ROYAL 2025, 25-45 Personen, sind wie folgt:

8 Stunden: 135,%
9 Stunden: 145,%
10 Stunden: 155,

Kinder werden wie folgt berechnet:
0-3 Jahre: frei
4-10 Jahre: 59,
11-13 Jahre: 69,%°

Essen und Getranke fur lhre Dienstleister
(z.B. DJ, Fotograf, etc.): 69,%

Nach dem Pauschalangebot berechnen wir
bis zum Ende der Veranstaltung 59,%
pro Stunde und Mitarbeitende
(ein bis zwei Mitarbeitende).

Bei weniger als 25 Erwachsenen berechnen
wir einen Pauschalbetrag von 3.240,%
fur die Leistungen der Hochzeitspauschale
Royal von 8 Stunden.

10 % Rabatt von November bis Marz,
siehe FAQ
Alle Preise in Euro inkl. MwSt.




OPTIONEN

OPTIONALE LEISTUNGEN - KLEINER FESTSAAL

CANDY- ODER SALTYBAR (OHNE INHALT)
80,00

BEAMER & LEINWAND
30,0

,BIRKENHOF SPEZIAL"

(siehe Getrankeauswahl,S. 12)
5,%° pro Person

AUFSCHNEIDEN DER HOCHZEITSTORTE
(ca. 30 Min.) 50,%

ZUSATZLICHE REINIGUNGSARBEITEN
(z.B. bei Konfetti, Kreidemalerei auf der Strafse) 150,




MENU

BUFFET VORSCHLAG 1

VORSPEISEN

Rosa gegartes Roastbeef mit Meerrettichschaum und Remouladensofie
Antipasti von Zucchini, Paprika und Champignons
Variation von gerauchertem Lachs und Forelle mit Senf- und Meerrettichschaum
Tomate Mozzarella mit Basilikum
Sufies Duett von der Melone mit Parmaschinken oder gekochtem Schinken
oder Westerwalder Landschinken

Frische Salatauswahl mit drei hausgemachten Dressings

HAUPTGERICHTE

Hahnchenbrustfilet ,Mailander Art” mit mediterranem Gemise und Tomatensof3e
Mit Krauterfarce geflilltes Schweinefilet an Pfefferrahmsofie
Gebratenes Lachsfilet mit Senfsof3e an Blattspinat

36 Stunden gegarte Ochsenbackchen in Schalotten-Portwein-Jus

Beilagen:
Gnocchi, Kartoffelkroketten, Schwenkkartoffeln, Spatzle

Gemtiseauswahl:
Feine Mohren, Blumenkohl mit Sauce Hollandaise, Mandel-Brokkoli,

Mediterrane Gemusepfanne mit Fetakase (vegetarisch)

DESSERT

Panna cotta an Fruchtspiegel
Vanilleeis mit warmer Schokoladensofse und Kirschen
Mousse au chocolat

Vanille-Himbeertraum

MITTERNACHTSBUFFET

Feine Kaseauswahl mit Fruchtsenf
Westerwalder Wurstspezialitaten, mit z.B. saftigen Fleischballchen,
Mettknackern und Senf
Baguette

Dies sind nur Beispielvorschldge. Selbstverstdndlich konnen Komponenten ausgetauscht,
hinzugefligt oder weggelasssen werden!

Q Fiir vegetarische/vegane Alternativen sprechen Sie uns gerne an.
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MENU

BUFFET VORSCHLAG 2

SUPPE AM TISCH SERVIERT

Kraftbrihe mit Markklosschen und Gemusestreifen

Cremesuppe von der Strauchtomate mit Thymiancroutons

VORSPEISEN

Knusprig gebackene Champignonkopfe mit Sour Cream
Vitello tonnato - rosa Kalb mit Thunfischcreme
Bruschetta mit gehobeltem Parmesan
Garnelencocktail mit frischer Ananas

Knackige Salatauswahl mit drei hausgemachten Dressings

HAUPTGERICHTE

Hahnchenbrustfilet im Cornflakesmantel mit mediterranem Gemuse und Curry-Mangosofie
Medaillons vom Schweinefilet mit frischen Champignons und Champignonrahmsof3e
Auf der Haut gebratenes Zanderfilet mit Riesling-Dillsof3e an Lauchgemduse
Roastbeef Tiroler Art mit Sauce Bearnaise, gebackenen Zwiebelringen und Tomatenwdrfeln

Vegane Alternative: Wirzige Falafel auf Gemusecouscous mit zweierlei Dip

Beilagen:
Jasminreis, Kartoffelrdsti, Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin

Gemtiseauswahl:
Mandel-Brokkoli, Speckbohnen, knackige Erbsen, Blumenkohl mit Sauce Hollandaise

DESSERT

Vanilleeis mit warmen Himbeeren
oder frischen Erdbeeren in Erdbeermark (saisonal)
Bayrische Creme von der Haselnuss an Fruchtspiegel
Creme brilée

Joghurtschmandcreme mit Waldfruchtcocktail

MITTERNACHTSBUFFET

Feine Kaseauswahl mit Fruchtsenf
Deftige Currywurst
Baguette

Dies sind nur Beispielvorschldge. Selbstverstdndlich konnen Komponenten ausgetauscht,
hinzugefligt oder weggelasssen werden!

Q Fiir vegetarische/vegane Alternativen sprechen Sie uns gerne an.
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’ t;) Westerwald-Brauerei

1

GETRANKE

AUSZUG AUS UNSERER GETRANKEPAUSCHALE

BIERE

Hachenburger Pils (vom Fass)
Hachenburger Weizen (vom Fass)
Hachenburger Weizen alkoholfrei (vom Fass)
Bitburger Pils (vom Fass)

Gaffel Kolsch (vom Fass)
Hachenburger Pils alkoholfrei (Flasche)
Hachenburger Radler alkoholfrei (Flasche)
Hachenburger Malzbier (Flasche)

SOFTDRINKS

Sinalco Cola
Sinalco Cola Light
Sinalco Zitrone
Sinalco Orange
Schweppes Bitterlemon
Schweppes Ginger Ale
Schweppes Russian Wildberry
Gerolsteiner Wasser
(Still, Medium, Sprudel)

SAFTE

Guldenkron Apfelsaft
Guldenkron Johannisbeersaft
Guldenkron Bananensaft
Guldenkron Kirschsaft
Guldenkron Traubensaft
Guldenkron Orangensaft
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SCHNAPSE

Berliner Luft, Rumbee, Jagermeister, Obstler,
Willi, Sambucca, Ouzo, Tequila, Ramazzotti,
Averna, Wodka, Malteser, Jubi, Linie, Korn,
Kimmel, Baileys, Martini, Saurer

LONGDRINKS

Jack Daniels Cola
Barcadi Cola, Sprite
Wodka, O-Saft, Cola, Lemon
Gin Bombay Tonic, Sprite
Asbach Cola
Aperol Spritz
Hugo
Lillet Wildberry

KAFFEESPEZIALITATEN

Kaffee Crema
Cappucchino
Latte Macchiato
Espresso

OPTIONALE GETRANKE

Birkenhof Spezial:
Willi mit Frucht, Alte Marille, Alte Quetsch,
Alte Haselnuss, Alte Himbeere,
Alte Williams Birne,
Wegweiser (Zwetschgenbrand),
Basaltfeuer

pro Person + 5% auf gebuchte
Hochzeitspauschale
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OFFENE WEINE

KALLSTADTER RIESLING 2022
QbAtrocken - 12,5 %vol - WG Kallstadt / Pfalz
Rassiger, mineralischer Riesling mit feinen
Aromen nach Pfirsich, Limone u. Aprikose.

Wunderbar ausgewogen!

WEISSWEINCUVEE
VDP.GUTSWEIN trocken - 13,5 %vol
Saatsweingut Weinsberg / Wiirttemberg
Aromen von gelben Frichten, filigranes
Saurespiel und feiner Schmelz
machen Lust auf mehr.

GRAUBURGUNDER 2022
QObAtrocken - 13,%vol
Alde Gott Winzer eG / Baden
Kraftig, aromatisch mit feiner Frische dieser
Klassiker aus dem Schwarzwald.

SCHEUREBE 2022
ObAhalbtrocken - 11 %vol
Weingut Stachel / Pfalz
Feine Frucht, mit kraftigem Duft nach
Grapefruit und Johannisbeere.

Da ist Musik im Glas.

SPATBURGUNDER WEISSHERBST 2022
QbAmild - 12 %vol
Alde Gott Winzer eG / Baden
Saftiger und erfrischend fruchtiger Weifsherbst
mit dezenter Sufie
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KALLSTADTER DORNFELDER 2021
ObAmild - 10,5 %vol - WG Kallstadt / Pfalz
Die dunkelrote Farbe, der milde,
vollmundige Geschmack und die
moderate Saure machen ihn zu einem
ausgesprochen guten Essensbegleiter.
Das Aroma erinnert an Waldbeeren
und reifen Holunder.

SPATBURGUNDER 20212
QbAtrocken - 13,5 %vol
Alde Gott Winzer eG / Baden
Ein feinfruchtiger Spatburgunder mit Aromen
die an Kirschen, Erdbeeren und schwarze
Johannisbeeren erinnern.

MERLOT GARDA 2022
125 %vol - Cantina di Custoza / Veneto
Samtig weicher Rotwein, mit feiner Frucht
und dezenter Wirze.

DEHESA LAVILLA 2021
Tempranillo - 13,5 %vol
BodegasAlconde / Tierra de Castilla
Sein runder, nicht zu opulenter Kérper wird
von einer wunderbar leichten Fruchtfille
begleitet. Da freut sich der Gaumen auf den
nachsten Schluck.

Die Weinkarte wird jéhrlich angepasst, die
aktuellen Weine dienen daher als Beispiele.




Ann Christin Petry

Michaela Mertgen

10 GUTE GRUNDE FUR UNSERE LOCATION !

28 Hotelzimmer
50 Jahre Veranstaltungserfahrung
Personliche Betreuung
Familienbetrieb in der vierten Generation
Parkahnliche Auf3enanlage fur Fotoshootings
Freie Trauung direkt am See*
Wetterfeste, beheizbare Terrasse direkt am See*
Hochwertige regionale Kiche

Keine Raummiete

zwei Locations in einer

* bei Buchung des grofsen Festsaals
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ZIMMERPREISE 2024

STANDARD SUITE

Einzelzimmer: ab 104,00 Sehr gerdumig, 65 m? ruhige Lage,

Doppelzimmer: ab 124,00 Terrasse mit Blick auf den See, Kiiche
Einzelzimmer: 134,00

COMEORT Doppelzimmer: 155,%

GrofSere Zimmer, ruhig gelegen nach Hinten

. R Alle Preise pro Zimmer und Nacht in Euro inkl. Mwst.
und Seeseite, teilweise Balkon P

Einzelzimmer: ab 105,90
Doppelzimmer: ab 134,00
SUPERIOR INKLUSIVLEISTUNGEN:
Gerdumige, ruhige Zimmer, ausgewdhlte - reichhaltiges Friihstiicksbuffet
Moblzeryng, mit Ealkon zur Siidseite, Kaffee-/ Ty A
Teestation und Sitzecke ‘A~
. i - freie Nutzung des hauseigenen W-LAN ()
Einzelzimmer: ab 115,% .
Doppelzimmer: ab 144,00 - Parkplatz direkt am Haus W-LAN

Diese Preise dienen zur Orientierung, die aktuellen Zimmerpreise finden Sie auf der Buchungsmaske unserer
Internetseite oder auf Anfrage.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Ab wann kann der Festsaal von uns
dekoriert werden? Wann kann die Musik,
Fotobox usw. aufbauen?

Am Tag der Veranstaltung ab 9.30 Uhr oder
falls am Vortag keine Veranstaltung ist,
am Vortag ab ca. 17 Uhr.

Ab wieviel Uhr konnen unsere Gaste
im Hotel einchecken?
Am Anreisetag ab 14 Uhr.

Wie lange gibt es Friihstiicksbuffet
am nachsten Tag?
bis 10.30 Uhr (Aufenthalt im Raum
bis 11 Uhr maglich).

Wann kann die Hochzeitstorte
angeliefert werden?
Am Tag der Veranstaltung ab 12 Uhr
in einer Thermobox.

Wie lange bleibt das Buffet stehen?

Ihr Ansprechpartner wird nach dem Essen auf
Sie zukommen und dies mit lhnen besprechen.
Spatestens um 21.30 Uhr wird unser Kiichenteam
mit dem Abbau von Vorspeisen und Hauptgang
beginnen. Das Dessert bleibt langer stehen.

Was machen wir/unsere Gaste bei
Unvertraglichkeiten oder Allergien?

Bei Unvertraglichkeiten oder Allergien
wenden Sie sich bitte 5 Tage vorher an
unseren Kichenchef. Entweder wir sprechen
das komplette Essen mit lhnen durch und
ermitteln, was fur Sie moglich ist oder finden
eine individuelle Losung. Es ist moglich, das
komplette Essen laktosefrei zu kochen
(Aufpreis: 5 Euro pro Person).

Wer organisiert die Deko?
Sie kdnnen den Raum ganz nach Ihren
Winschen dekorieren. Die Dekoration wird vom
Brautpaar selbst organisiert.

Darf Dekoration (Bilder usw.)
im Raum aufgehangen werden?
Ja, aber bitte nur an den Gardinenstangen.
Kein Tesafilm, Reisbrettstifte oder ahnliches,
das Spuren hinterlasst.
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Gibt es Stehtische zum Sektempfang?
Ja, diese sind in der Pauschale inklusive.

Konnen wir Stuhlhussen mitbringen?
Ja, bitte selbst anbringen.

Wie viele Hochstiihle sind vor Ort:
9 Stuck

Sind barrierefreie Toiletten
und Zugang vorhanden?
Ja.

Haben Sie Blumenvasen fiir
geschenkte Straufe?
Ja.

Wann beginnt die Pauschale (Getridnke)?
Ab dem Sektempfang.

Kann ich mein Lieblingsgetrank mitbringen?
Ja.

Was ist mit verzehrten Getranken
nach der Pauschale?
Nach der Pauschale werden die Getranke
einzeln notiert und berechnet.

Sind Hunde erlaubt?
Wenn es Sie nicht stort - fr uns kein Problem.

Ist Rauchen im Raum erlaubt?
Nein.

Diirfen wir das Gelédnde fiir Fotos nutzen?
Ja.

Darf man eine Hiipfburg aufstellen?
Ja.

Diirfen der Spielplatz und die Gartenanlage
von uns genutzt werden?
Ja.

Diirfen wir ein Feuerwerk abschief3en?
Nein, aus Respekt gegenliber den Tieren der
Landwirte in der Nachbarschaft.

Ist der Buffet-Raum fiir uns anderweitig
nutzbar, z.B. als Abstellraum?
Nein.




ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Wenn das Wetter nicht mitmacht, konnen wir
trotzdem draufden am See getraut werden?
Ja, im wetterfesten Biergarten am See,
ausgenommen bei Unwetter.

Kann man bei einer Feier im kleinen Festsaal
den Biergarten am See nutzen?
Nein, fur Sie wird exklusiv die Sonnenterasse
reserviert.

Sind andere Gaste im Haus?
Ja, wir nehmen weitere Veranstaltungen und
a la carte-Gaste an. Wenn Sie die Hammermidhle
exklusiv mieten mochten, unterbreiten wir lhnen
gerne ein Angebot.

Ist die Endreinigung und Saalmiete
im Preis enthalten?
Ja.

RAUM FUR IHRE NOTIZEN

Fotonachweis:

Marina Walter Fotografie (www.m4rin4.de):
S.1o0l,S.4ul,S.9,S. 14 0.l,ur,S. 15,S. 20
Nina Mellinghoff Fotografie (www.ninamellinghoff.de):
S.2,S.30,S.50.,ur.,S.6
Phil Havoc - Havoc Picture (www.havocpicture.de):
S.16,S.17,S.18 u.r.

Janina Unger (www.janinaunger-fotografie.de): S. 5 u.Lww
Shutterstock: S. 13
Christian Enders (www.portraitkoch.de)
S.1.o0r,S.3ulS.40.,S.18 m.r,,u.r.
Olyana Berger S. 18 m.r.
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VERBINDLICHKEITEN

Wie machen wir einen Termin fest?

Bitte senden Sie uns eine E-Mail mit folgenden
Infos: Vornamen und Nachnamen des Braut-
paares / zuklnftiger Familienname / Adresse /
geplante Personenanzahl / bendtigte Anzahl
an Hotelzimmern (ungefahr) / Termin /
Telefonnummer / Freie Trauung ja - nein

Ist eine Anzahlung notwendig?

Ja,wenn wir von Ihnen die oben genannte
E-Mail erhalten, wird diese mit einer Abschlags
zahlung von 1.000 Euro fur die Reservierung
und die Terminbestdtigung beantwortet.
Sechs Monate vor Ihrem Hochzeitstermin
erhalten Sie eine weitere Abschlagszahlung fur
die Planung in Héhe von 1.500 Euro (kleiner
Festsaal 1.000 Euro). Vier Wochen vor Ihrem
Termin senden wir lhnen eine Rechnung Uber den
Pauschalbetrag abzuglich der bereits geleisteten
Abschlagszahlungen zu. Alle bereits geleisteten
Zahlungen werden selbst verstandlich mit der
Endrechnung verrechnet. Wir erlauben uns die
Zahlungen bei Absage des Termins einzubehalten.

Wann sollen wir die endgiiltige
Personenanzahl durchgeben?

Bitte senden Sie uns 7 Tage vor Veranstaltungs-
termin unaufgefordert die Anzahl der Erwachse-
nen, Kinder und Dienstleister sowie den Tisch-
plan per E-Mail zu. Die 7 Tage vorher bekannte
Personenanzahl ist Rechnungsgrundlage.

Gibt es Rabatte?

Ja, wenn Sie lhre Hochzeit im Zeitraum von
November bis Marz ausrichten, erhalten
Sie einen Rabatt in Hohe von 10 % auf die
Hochzeitspauschale Royal.
(Biergartennutzung wetterabhangig)

Wie lauft die Zimmerbuchung allgemein ab?
Mit der Bestatigung des Termins legen wir
Ihnen ein Zimmerkontingent mit der von |hnen
gewunschten Zimmeranzahl an. Diese Zimmer
konnen von lhren Gasten selbststandig unter
Angabe des Veranstaltungsdatums und des

Namens des Brautpaares abgerufen werden. Dieses
Kontingent lauft bis einschliefslich Februar 2025,
anschliefdend gehen die Zimmer - nach Absprache

mit IThnen - wieder in den freien Verkauf.
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Ist eine Anzahlung bei Buchung der
Hotelzimmer noétig?
Nein, die Zimmer konnen lhre Gaste bei
An- oder Abreise bezahlen.

Wann muss die Location gerdaumt sein?
Samstags: Fotoboxen, Geschenke, Candybar und
andere grofse Utensilien bis 9 Uhr. Unser Team
raumt nach lhrer Feier die Tischdekoration auf
einen Servierwagen. Dieser kann nach dem
Frihstick von Ihnen verraumt werden.
Sonntags: Fotoboxen, Geschenke, Candybar,
andere grofde Utensilien, inkl. Tischdeko auf
Servierwagen bis 12 Uhr.

Gibt es eine Sperrstunde ?
Ja,um 5 Uhr. Der DJ/ die Band sollte zu diesem
Zeitpunkt fertig abgebaut haben.

Kommen bei der freien Trauung kosten auf uns zu?
Nein, wenn Sie Auf- und Abbau selbst tatigen.
Sollte der Abbau am Tag nach der Hochzeit bis
12 Uhr nicht erfolgen, berechnen wir 300 Euro.

Konnen wir eigenen Kuchen, zusatzlich zur
Hochzeitstorte, mitbringen?
Ja, diese konnen, mit Tortenhaube,am Tag der
Veranstaltung ab 12 Uhr angeliefert werden.
Wir bitten Sie, uns die Anzahl der Kuchen mit
der Personenanzahl 7 Tage vor dem Termin
mitzuteilen. Fir das Schneiden und Kiihlen
berechnen wir 5 Euro pro Kuchen.

Diirfen die librigen Speisen vom Buffet
mitgenommen werden?
Nein.

Diirfen Konfetti, eine Nebel- oder
Seifenblasenmaschine eingesetzt werden?
Nein,ausgenommen sind Hazer, dieser durfen
verwendet werden.

Diirfen wir Wunderkerzen benutzen?
Ja, verursachte Brandlocher in Stihlen oder
Tischdecken erlauben wir uns in Rechnung
zu stellen. Wir empfehlen Leuchtstabe oder
Knicklichter.

Abweichungen bei Buchung des kleinen
Festsaals sind moglich.
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WIR FREUEN UNS AUF SIE!

Hammermlihle

Hotel - Restaurant - Eventlocation
Familie Mertgen & Petry
Hammermuhle 1,57614 Wahlrod

Tel.:0 26 883 /98098-0
E-Mail: hotel@hotel-hammermuehle.de

www.hotel-hammermuehle.de

Wir behalten uns vor,Anderungen oder Ergdnzungen der bereitgestellten Informationen
vorzunehmen, zum Beispiel durch Preisschwankungen im Einkauf.

pinta-grafik.de



